
TÊN CƠ SỞ ……………… 

ĐỊA CHỈ ………………………………………. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

HỒ SƠ XIN ĐỀ NGHỊ CẤP GIẤY 

 CHỨNG NHẬN CƠ SỞ ĐỦ ĐIỀU KIỆN ATTP 
                                                           ( LOẠI HÌNH…) 
 
 

Hồ Sơ gồm:  

- Đơn xin cấp giấy chứng nhận cơ sở đủ ĐK ATTP. (Theo mẫu) 

- Bản thuyết minh cơ sở vật chất trang thiết bị. (Theo mẫu) 

- Danh sách tập huấn kiến thức ATTP chủ và nhân viên. (Theo mẫu) 

- Bản photo công chứng giấy KSK.(Chủ và nhân viên) 

- Giấy đăng ký kinh doanh pho to có xác nhận của chủ cơ sở. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

………………., tháng  ……….. năm 202….. 

 

 

 

MẪU 



CỘNG HÒA XÃ HỘI CHỦ NGHĨA VIỆT NAM 

Độc lập - Tự do - Hạnh phúc 

 

Quyết Thắng, ngày …….. tháng …….. năm …………… 

  

ĐƠN ĐỀ NGHỊ 

Cấp Giấy chứng nhận cơ sở đủ điều kiện an toàn thực phẩm 

 

Kính gửi: Uỷ ban nhân dân phường Quyết Thắng 

Họ và tên chủ cơ sở: NGUYỄN VĂN HƯỞNG 

Địa chỉ: Xã Phú Lạc, tỉnh Thái Nguyên 

Tên cơ sở đề nghị cấp Giấy chứng nhận: Bún đậu Châm Nhi 

       Địa chỉ cơ sở kinh doanh: TDP Sơn Tiến, phường Quyết Thắng 

      Điện thoại: 0968 864 999.  Fax: .................................................... 

       Địa chỉ Email/ Tài khoản ZALO: 0968 864 999. 

Đề nghị được cấp Giấy chứng nhận cơ sở đủ điều kiện an toàn thực phẩm 

cho kinh doanh dịch vụ ăn uông: Hộ kinh doanh ăn uống Nguyễn Văn Hưởng 
  

  CHỦ CƠ SỞ 

 

 

……………………………… 

 

  

 

 

 

 

 

 

MẪU 



DANH SÁCH NHÂN VIÊN 

Tập huấn kiến thức an toàn thực phẩm năm ……………. 

 Họ và tên chủ cơ sở: ………………………. ………………………………………………….. 

       Địa chỉ cơ sở: ……………………………………………………………………………… 

 

 

STT 
Họ và tên 

Năm sinh 
Số CMTND/ 

 GCTCN 

 
Ngày tập 

huấn 
Nơi tập huấn 

 

Kết quả 

 
Nam Nữ 

Nơi cấp 

         

         

         

         

         

         

         

         

         

                                                                                                                                           

                                                                                                                                                         CHỦ CƠ SỞ 

                                                                                                                                                     

 

 

                                                                                                                                                         



                                                                                                             

CỘNG HOÀ XÃ HỘI CHỦ NGHĨA VIỆT NAM 

Độc lập – Tự do – Hạnh phúc 

 

BẢN THUYẾT MINH  

Cơ sở vật chất, trang thiết bị dụng cụ sản xuất/kinh doanh thực phẩm 

 

I. THÔNG TIN CHUNG 

Tê cơ sở: Cửa hàng/ nhà hàng………………………………….. 

Họ tên: …………………………………………………………………….. 

Chức vụ: …………………………………………………………………... 

Địa chỉ cơ sở: ……………………………………………………………… 

Điện thoại:…………………………………………………………………. 

Giấy phép KD số: …………………………………………………………. 

Nghành nghề kinh doanh: …………………………………………………. 

Số nhân viên: ........... trực tiếp ............ gián tiếp .......................................... 

Số người được khám sức khỏe theo quy định: ............................................. 

Số người được tập huấn kiến thức an toàn thực phẩm (ATTP): .................. 

II. THỰC TRẠNG CƠ SỞ VẬT CHẤT, TRANG THIẾT BỊ, DỤNG CỤ 

1. Cơ sở vật chất 

- Diện tích mặt bằng (dùng để sản xuất/kinh doanh): ..............m2  

- Địa điểm, môi trường: Đảm bảo ATVSTP. 

- Thiết kế, bố trí cơ sở: Nguyên tắc một chiều. 

+ Cơ sở được bố trí đảm bảo không gây ô nhiễm chéo. 

+ Có sự cách biệt giữa các khu theo qui định. 

+ Khu vực vệ sinh: Đảm bảo đầy đủ và sạch sẽ. 

+ Khu vực thu gom, xử lý chất thải: theo qui định. 

+ Cống rãnh thoát nước: Kín, thoát nước tốt: 

- Kết cấu cơ sở:  

+ Độ vững chắc: Xây dựng kiên cố vững chắc. 

+ Trần, tường, nền nhà: Sạch sẽ dễ vệ sinh lau rửa. 

- Hệ thống cung cấp nước: Theo qui định đảm bảo ATVSTP. 

- Hệ thống xử lý rác thải, nước thải: theo qui định kế hoạch của đơn vị. 

MẪU 



- Nhà vệ sinh, thay đồ bảo hộ lao động: đầy đủ đảm bảo theo qui định 

2. Trang  thiết bị, dụng cụ sản xuất, chế biến (liệt kê trang thiết bihj 

dụng cụ chính phục vụ cho quá trình sản xuất chế biến.. 

T

T 
Trang thiết bị 

Số 

lượng 
Xuất xứ 

Thực trạng hoạt 

động Ghi 

chú 
Tốt 

Trung 

bình 
Kém 

1        

2        

3        

4        

5        

6        

7        

III. SƠ ĐỒ QUY TRÌNH CHẾ BIẾN  HOẶC SẢN XUẤT THỰC PHẨM 

IV. ĐÁNH GIÁ CHUNG 

Điều kiện trang thiết bị của cơ sở đảm bảo đáp ứng được với yêu cầu sản 

xuất, kinh doanh của cơ sở, đảm bảo các quy định về an toàn vệ sinh thực phẩm 

theo qui định. Cơ sở chúng tôi cam kết thực hiện nghiêm túc các điều kiện đảm 

bảo an toàn vệ sinh thực phẩm trong quá trình sản xuất, kinh doanh./. 

 

                                            Quyết Thắng, ngày …….. tháng …… năm 202…. 

                            CHỦ CƠ SỞ 

                             Ký, ghi rõ họ tên                    

 

                                                 

 

                                                                     ……………………… 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 



 

Ảnh 



 

MÂU 



 
  

 

 

GIẤY CHỨNG NHẬN 
CƠ SỞ ĐỦ ĐIỀU KIỆN AN TOÀN THỰC PHẨM 

 

 

CHỦ CƠ SỞ:  Trương Văn Thắng 

TÊN CƠ SỞ: Cửa hàng ăn uống Thắng Thìn 

ĐỊA CHỈ: Tổ dân phố 9, phường Quyết Thắng,                     

tỉnh Thái Nguyên 
 

ĐỦ ĐIỀU KIỆN AN TOÀN THỰC PHẨM THEO QUY ĐỊNH 

KINH DOANH DỊCH VỤ ĂN UỐNG                                  
 

GIẤY CHỨNG NHẬN NÀY CÓ GIÁ TRỊ 3 NĂM KỂ TỪ NGÀY KÝ 
 

 

 

Quyết Thắng, ngày   tháng    năm 2025 

KT. CHỦ TỊCH 

PHÓ CHỦ TỊCH 

 

 

 

Nguyễn Đức Nhất 

 

 

 

ỦY BAN NHÂN DÂN 

PHƯỜNG QUYẾT 

THẮNG 

 

Số: 01/2025/ATTP-

CNĐK 

CỘNG HÒA XÃ HỘI CHỦ NGHĨA VIỆT NAM 
Độc lập - Tự do - Hạnh phúc 

 

 

 

KÝ VÀ ĐÓNG DẤU 

Mẫu 





    

 

 

 

 


